
A PARTAGER À PARTIR DE 15 H 

Beignets de courgette et sauce tomate, basilic 16

Assiette de Cebo iberico 30 mois 21

Cœur de saumon fumé, crème citron et ses blinis 19

Planche de fromage 16

Petits nems crevettes et poulet, sauce Thaï 15

Houmous crémeux et pain pita 12

Gyozas frits aux légumes et sauce ponzu 15 

  

//////////////////////////////////////

VINS AU VERRE  
ROUGES  12 cl

AOP Côtes-du-Rhône - Chapoutier - La Ciboise  6
AOP Côte de Brouilly Cuvé Auguste -   7 
Château des Ravatys  
AOP Crozes-Hermitage  8
« Tradition », Domaine les 7 chemins
AOP Saint-Joseph - Domaine J-L. Chave - Offerus  9 
AOP Saint Emilion - Palais Cardinal  10 

BLANCS   12 cl

AOP Mâcon - Nadine Ferrand  6
AOP Chablis - Dom. Gautheron  8 
IGP Côtes-de-Gascogne - Dom. de Joy   6
IGP Viognier Marius - Dom. Chapoutier   7 
AOP Chardonnay - Emotion Minérales  7
AOP Saint Veran - Nadine Ferrand  8
AOP Minuty Prestige  8,5 

ROSÉS 12 cl  15 cl

You Are More- Châ. Saint Maur  6,5  8,5 
IGP Mediterranée

Minuty Prestige - Côtes de Provence 8,5  10,5 

VINS ROSÉ
IGP Mediterranée 75 cl 150 cl

You Are More - Château Saint Maur  25 -
AOP Côte de Provence 75 cl 150 cl

Château Saint Maure - Saint M  34  74
Château Minuty - Cuvée Prestige 42 89
Château Ste Marguerite - Fantastique 52 -
Château Saint Maure - Excellence 48 100

////////////////////////////////////////////////////////
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APÉRITIFS
Spritz   9
Saint Germain Spritz / Hugo Spritz  12

Kir 12cl   7

Kir royal 12cl   12

Campari 6cl   6

Suze 6cl   6

Martini : Rosso / Bianco / Fiero 6cl   6

Martini Riserva Rubino 6 cl   7

Martini Riserva Ambratto 6 cl   7

Porto rouge / Blanc 6cl   6

Champagnes
Coupe 12cl  14
Piscine15cl  18

BIÈRES
PRESSION    25 cl 50 cl 

BIERES ARTISANALES NEPO

Blonde 4.8°   4,2  8
Blanche Combawa 5.2° 5,2  9,5
IPA Pohazi 6.5°  5,2   9,5
Monaco  5  8,6
Sup. Sirop  0,3  0,6

BOUTEILLE
Corona 33 cl   6,9

Desperados 33 cl   6,9

ANISÉS 3cl

Casanis (France)   4,90
Ricard (France)   4,90
Pastis 51 (France)  4,90 
Pacific (France)   4,90

CHAMPAGNES 
 75 cl  150 cl

Taittinger Cuvée Prestige  90  210 
Moet et Chandon 105  -
Perrier-Jouët Blanc de Blancs  160  370
Dom Perignon 2008  290  -
Roederer Cristal 2008  320 -
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COCKTAILS SIGNATURES 

Mojito La Maison  13
Bacardi Anejo Cuattro, menthe, citron vert, fruit de la passion,
sirop de vanille, perrier

Mamy Rose  12
Gin Bombay Bramble, purée de fraise, jus de citron,
Schweppes Selection Hibiscus

Le Foch 12
Gin Hendricks, sirop de pamplemousse, feuilles de menthe,  
Schweppes pamplemousse

Du Pond  12
Rhum Sailor Jerry, jus de citron,
purée de passion, Schweppes Selection Ginger Ale

Le Capitaine 13
Rhum Sailor Jerry, sirop de canne, feuilles de menthe, 
jus de citron, jus de fraise, sodas

Maréchal  12
Vodka Grey Goose, Schweppes Selection Hibiscus,  
purée de fraise, jus de citron, jus d’ananas,  
feuilles de menthe fraîches

Frenchie  12
Vodka Grey Goose, sirop de vanille, purée de fraise, champagne

Pornstar Martini   14 
Vodka Grey Goose vanille,sirop de vanille, 
passoa, purée de passion, citron + shot de champagne

Paloma  12
Tequila Patron Silver, sirop d’Agave, Schweppes sélection Pomelo

French Mare Tonic 12
Gin Mare, tonic, branche de romarin, zeste d’orange 

 

SANS ALCOOL

Mango Loco 10 
Jus de mangue-orange -ananas, fruits de la passion

Booster 10
Jus de Banane, beurre de cacahuète, lait

Hangover 10 
Jus d’ananas, jus de citron, feuilles de menthe 

////////////////////////
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ALCOOLS
WHISKY   4 cl

JB / Wiliam Lawson’s  11
Jameson  / Monkey Shoulder  11
Jack Daniels Old n°7 / Chivas  13
Aberlour 10 ans  13
Gentleman Jack / Woodford Reserve  14
Johnnie Walker Black Label  14
Aberfeldy 12 ans / Oban   15
Glenmorangie / Singleton   15

RHUM  4 cl

Captain Morgan   10
Sailor jerry  11 
Bacardi Carta Blanca  11
Bacardi Añejo Cuatro  12
Bacardi Gran Reserva 8 Años  13
Bacardi Gran Reserva Diez  15
Secha de la Silva / Diplomatico / Don Papa   13
Pyrat XO reserve  13
Santa Teresa 1796   15
Zacapa 23 ans   17

GIN  4 cl

Bombay Bramble   11
Bombay Sapphire   12
Gin Ford’s   13
Gin Mare   13
Hendrick’s / Hendrick’s Flora Adora   14
Tanqueray Ten   17

VODKA  4 cl

Zubrowka Biala / Eristoff  11
Grey Goose   13

TEQUILA   4 cl

El Camino Real  11
Patron Silver   15
Patron Anejo  17

DIGESTIFS     4 cl

Get 27 / Get 31 / Manzana / Limoncello   11
Baileys / Amaretto   11
Maison Jacoulot : Menthe poivrée, lemon, Poire  12
Chartreuse Verte / Jaune  13
Poire William’s   13
Busnel Calvados VSOP  15
Bas Armagnac Dartigalongue 15 ans   17
Cognac Hennessy Paradis 2 cl  75 

///////////////////////////////////////////////////////////////////////////
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Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
Consommation obligatoire et renouvelable toutes les heures



SODAS
Schweppes Indian Tonic 25cl   5,2

Schweppes Lemon, Agrum’ 25cl   5,2

Schweppes Pink Tonic 25cl  5,2

Orangina 25cl  5,2

Fanta 25cl   5,2

Fuzetea 25cl   5,2

Oasis Tropical 25cl  5,2

Sprite 33cl   5,2

Coca Cola 33cl   5,2

Coca Cola Zero / Cherry 33cl   5,2

Diabolo 25cl   4,8

Limonade 25 cl   4,2

Vittel 25 cl   4,2

Vittel sirop 25 cl   4,8

JUS DE FRUITS
Granini 25cl   5,2
Ananas, Abricot, Pomme, Orange, Tomate,  
Fraise, Pamplemousse

EAUX
San Pellegrino / Aqua Pana 75 cl   7

Chateldon 75 cl  9

BOISSONS CHAUDES   Après 15h

Café / Décaféiné  1,8 2,7

Café allongé / Noisette  2,3 2,8

Grand Crème  4,1 4,6

Capuccino  5 5,5

Double Café / Décaféiné  4,5 5

Chocolat chaud  5 5,5

Café viennois /Chocolat Viennois 6 6,5

Thé / Infusion 4,5 5

Supplément Lait  0,2 0,4
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